
 
 

 

GIGANTE GRIMM RESTAURANT 

Antipasti 
Flan di prezzemolo in zuppetta di rape rosse dalla PIASTRA DEL FUOCO   12 

Insalata di cardoncelli e patate con dadini di trota croccanti con sesamo   13 

Zuppe e Primi Piatti 
Zuppa di vino bianco PINUS ZIRMERHOF e grissino alla cannella   8 

Knödel di patate al carbone ripieni di formaggio „Puzzone di Moena“, con burro fuso   14 

Lasagne con verdure grigliate, pomodoro confit e pesto di basilico   14 

Selezione di Secondi 
Filetto di lavarello con patate lessate porro e mela cotogna   24 

Tagliata di VITELLO HIGHLAND ZIRMERHOF al miele di Redagno,  
con tortino di patate e finocchi con spinaci freschi e pinoli   24 

Fettine di filetto di manzo, purè di pastinaca affumicata e fagiolini in mantello di speck   26 

Dolci 
Semifreddo al miele di cirmolo su sottosuolo di bosco   8 

Mousse alla nocciola con composta di albicocche   8 

Pane e coperto Euro 2,50. Tutti i prezzi sono in Euro incl. 10% di Iva. 
Qualora certe sostanze Le dovessero provocare allergie o intolleranze, si prega di comunicarlo al momento dell’ordinazione.  

Le nostre collaboratrici e nostri collaboratori saranno lieti di fornire ulteriori informazioni. 
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CUCINA TRADIZIONALE DELLA CASA E DEL MASO 

Antipasti 
Affettati misti affumicati e salmistrati della casa serviti con rafano alle mele   15 

Mousse di fegato di MANZO HIGHLAND ZIRMERHOF con uvetta e brioche   13 

Salmistrato di MANZO HIGHLAND ZIRMERHOF con salsa Cumberland e scaglie di cavolo rapa   14 

Zuppe, Knödel, Pasta, Gnocchi, Polenta 
Consommé di manzo con knödel allo speck o al fegato   9 

Zuppa di gulasch di MANZO HIGHLAND ZIRMERHOF   9 

La zuppiera di HANNA PERWANGER: consommé di manzo con pasta, verdura e manzo   9 

Tagliatelle allo „Schüttelbrot“ fatti in casa con ragù di MANZO HIGHLAND ZIRMERHOF   14 

“Schlutzkrapfen” di farina di segale ripieni di ricotta e spinaci con burro fuso   14 

Risotto alle erbe dall’ ORTO DELLO ZIRMERHOF con cardoncelli e mirtilli neri   15 

Dal Bollito all’Arrosto 
Punta di vitello bollita con salsa verde e verdure bouillon   22 

Costata di manzo con salsa alle cipolle e patate arrosto   24 

Gulasch di MANZO HIGHLAND ZIRMERHOF con knödel allo speck   20 

Cotoletta alla milanese di vitello con insalata di patate e mirtilli rossi   20 

Desserts e Formaggi 
Formaggi della regione accompagnati con mostarde nostrane e frutta   16 

ZIRMERTORTE classica e rivisitata   8 

Kaiserschmarrn di HANNA PERWANGER di farina integrale macinata in casa  
con mirtilli rossi, gelato alla vaniglia e composta di mele cotogne   13 

Adoperiamo soltanto prodotti di prima scelta. Parte dei nostri prodotti come carni, speck, affumicati, frutta,  
verdure, insalate e vino provengono a seconda della stagione dal nostro maso. Le paste sono fatte in casa. 
La maggior parte delle ricette qui presenti si trovano nel libro Cucina tradizionale del Sudtirolo di Hanna.  
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